
Mars 2025 

DATE LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI 

DU 10/03 AU 14/03 

Potage (FM/PL) 
Poulet  

Haricots verts  
Fromage  
Yaourt  

Champignon à la grecque  
(FM) 

         Rôti de boeuf (FM/PL) 
Pomme noisette  

Yaourt  
Fruit  

Salade d’emmental 
Paëlla de la mer (FM) 

    Fromage blanc confiture  
 

Sardine à la tomate  
Croque-monsieur  

Salade (FM) 
                    Yaourt  

Fruit  

DU 17/03 AU 21/03 

Saint Patrick  
Brocolis 

Pie de boeuf  
Epinard s (FM) 

Kiwi  

Salade de quinoa  
Porc au saté 

Petits pois carottes (FM/PL) 
Fromage (PL) 

Yaourt   
 

Friand aux fromages  (FM) 
Brandade  

Salade  (FM) 
Petit suisse  

Fruit  
 

Potage (FM/PL) 
Poulet curry/coco 

Riz cantonnais (FM) 
Fromage (PL) 

Compote 

DU 24/03 AU 28/03  

              Betterave 
Saucisse lentilles (FM/PL) 

Fromage  
Tiramisu spéculoos (FM) 

 
Salade chèvre chaud et miel 
(FM/PL) 
                   Poulet  

purée de maïs et pop corn  
(FM) 

Yaourt 
 Fruit   

Potage (FM/PL) 
Emincé de boeuf  

Ecrasé de patate douce 
(FM/PL) 

Fromage (PL) 
 Fruit  

MARS BLEU  
Oeuf bleu 

Poisson sauce au bleu 
Pâtes bleues  

Panna cotta aux schtroumpf 
(FM) 

   

DU 31/03 AU 04/04     

 Légende 

 
PL : Nous privilégions les producteurs locaux et les circuits courts 

 
AB : Produits issus de l’agriculture biologique 

 
FM : Fait Maison, Camille nous propose ses délicieuses recettes pour le plus grands plaisir de nos petits ! 

 
Ces informations ne sont pas contractuelles. Les menus et provenances peuvent être modifiés pour des raisons d’approvisionnement ou des 

problèmes techniques. Les plats sont susceptibles de contenir des allergènes. 

  

             


